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CUVEE EASCINATION

CATTIER BRUT SAPHIR

Assemblage

50% Pinot Meunier
30% Pinot Noir
20% Chardonnay.
Dosage

10 grammes de sucre/ litre.

Description

Robe or ambré. Bouche vive, ronde et fraiche avec
des notes florales, exotiques, avec des arémes de
viennoiserie.

Accords Mets & Vins

Champagne d‘apéritif.

Pourra également accompagner un repas de viandes
blanches.

Température de Service

A consommer entre 6° et 8°.

Conservation

A déquster de préférence dans les 2 ans.

Présentation

Dans une bouteille de forme spéciale de couleur
bleue avec une étiquette en étain.

Egalement disponible en coffret en fil de métal
argenté.

CHAMPAGNE

g BRUT

Blend

50 % Pinot Meunier
30 % Pinot Noir

20 % Chardonnay.
Dosage

10 g/l sugar contain.

Description

Pale gold coloured. Lively, round and refreshing
with floral and exotic aromas as well
as brioche bread notes.

Accompaniment

Apéritif, with white meat.

Serving temperature

Between 6°et 8°.
Ageing
Enjoy preferably within 2 years.

Presentation

In a special shape blue bottle with a pewter laber.
Also available in a metal thread gift box.



