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CUVEE SEDUCTION

CATTIER BRUT ANTIQUE
BLANC DE BLANCS 1ER CRU

Assemblage
100% Chardonnay.

Dosage

10 grammes de sucre / litre.

Description

Robe dorée aux reflets verts.

Des arémes floraux, d’agrumes, de fruits blancs,
abricots secs, vanille.

Un champagne vif, Iéger, fin et rafraichissant.

Accords Mets & Vins

Champagne d‘apéritif.
Idéal avec des poissons, fruits de mer, sushis.

Température de Service
A consommer entre 6° et 8°.

Conservation

A déquster de préférence dans les 3 a 5 ans.
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CHIAM PAGYE

CALTIER
FRANCE

Brut Blanc de Blancs
PREMIER CRU

Blend
100 % Chardonnay.

Dosage

10 g/l sugar contain.

Description

Pale gold color with green reflection.

Lively, refreshing and fine. Aromas of white fruits

and citrus fruits, biscuits, vanilla minerality.
Long in mouth.

Accompaniment

Apéritif, with fish, shellfish, sushis and sashimis.

Serving temperature

Between 6°et 8°.

Ageing

Enjoy preferably within 3 or 5 years.



